
 
 دستگاه حباب گير تحت خلاء طرح كروما آلمان 

 Vacuum Deaerator Machine 
  درپروسه توليد مايعات نيمه غليظ و محصولات با ويسكوزيته بالا حبابهايي از هوا ( يا ديگرگازها ) بطور ناخواسته در

(فاسد شدن روغن و چربي  محصول تشكيل مي گردد . اين امر نه تنها منشاء تاثيرات نامطلوبي همچون اكسيداسيون
داخل محصول) ، تغيير عطر ، طعم ، رنگ و كوتاه شدن تاريخ انقضاء محصول مي گردد بلكه بدليل پايين آمدن دانسيته 

 . محصول مشكلات عديده اي در بسته بندي وزني ( بخصوص بسته بندي تيوپي ) ايجاد مي كند
 ي ايده آل براي از بين بردن حبابهاي حبس شده در محصولات دستگاه حباب گير تحت خلاء طرح كروما آلمان راه حل

 . با ويسكوزيته بالا مي باشد
 انواع  اين دستگاه همانند يك فيلتر بسيار دقيق كليه حبابها را از محصول جدا كرده كيفيت و بافت محصول نيمه جامد )

 . ي بخشدكرم ، سس ، رنگ مو ، پماد ، لوسيون ، خمير دندان و ... ) را ارتقاء م
  طبق توصيه كروما آلمان مناسب ترين محل جهت نصب اين دستگاه بلافاصله بعد ازدستگاه ميكسر يا درست قبل از

 . دستگاه پركن مي باشد
 مناسب صنايع غذايي ، شيميايي ، بهداشتي آرايشي و دارويي 

 
 


